
Bier selber brauen

im Naturfreundehaus Holzgerlingen

Samstag 16.12.2023 15:00 bis 21:00

Wir schauen uns den Bierherstellungsprozess genauer an. 

Verschiedene Biersorten werden erklärt und verkostet.

Nebenher brauen wir in Kleingruppen unser eigenes Bier

Dieses Bier (bis dahin noch ohne Alkohol) kann zur Vergärung mit nach Hause genommen 
werden. 4 Wochen später ist euer Bier dann fertig.

Jede Gruppe benötigt (wenn möglich mitbringen):

Kochtopf min. 3 ltr. , Schüssel oder Topf min. 3 ltr.

Rührbesen, Thermometer bis 100°C 

zusätzlich werden wir bereitstellen:

Zutaten, Gäraufsatz, 2 ltr. Bierflaschen, Mulltuch, (Unkostenbeitrag ca. 20 € je nach 
Teilnehmerzahl).

Bitte meldet euch bis 08.12.2023 bei Eberhard an
(eberhard.hornung@web.de)

Wir freuen uns auf Euch

mailto:eberhard.hornung@web.de

